
 

 

 
I M A G I N           

Appellation : Boisson spiritueuse 

Production : 350 Bouteilles 

Alcool : 43% 

 
 
 

 

 

 

 

SON ORIGINE :  
Alcool de vin bio issus du domaine tout comme son 
eau de coupe provenant de l’Alcyon, résurgence 
prenant sa source à quelques pas de nos vignes.  
 
NOTE DE DISTILLATION 
Distillation artisanale de notre vin dans un vieil 
alambique datant de 1901 et chauffé au feu de bois 
d’abord puis deuxième distillation de l’alcool obtenus 
avec des botaniques en provenance du Domaine 
(Fleurs de sureau, baies de coriandre, mélisse et 
racine d’iris) puis d’ailleurs (Baies de genévrier, 
réglisse, bergamote, etc.). 
 
NOTES DE DEGUSTATION : 
Agrumes fruités, parfum de coriandre et amère. Ces 
arômes se marient à des fines touches de bergamote 
et une douce finale de pétale de rose.  
 
SERVICE :  
A servir net en digestif, ou avec une eau Tonic, 
agrumes et glaçons. Il se marie parfaitement au 
Vermouth et autres cocktails. 


